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FODERHYGIEN INOM FODERINDUSTRIN
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LAGSTIFTNINGEN

Finland har en striktare salmonellalagstiftning pa fodersidan an de dvriga EU-
landerna

Enligt foderlager har fodertillverkare och importorer strikt ansvar gentemot
yrkesutovande husdjursgardar. (paragraf 62 i foderlagen)

Lagenlig egenkontroll skall gbras pa laboratorier som godkants av Livsmedelsverket.

Salmonella-lagstiftningen har beskrivits i JSM:s forordning om bedrivande av
verksamhet inom foderbranschen 1266/2020. Den nyaste versionen har tratt ikraft
den 1.1.2021. Uppdateringen paverkade inte namnvart lagstiftningen kring
salmonellaprovtagning etc.

Férordningen omfattar bl.a.:
Analys vid import
Provtagning vid tillverkning av foderravaror

Provtagning pa foderfabrikerna och direktiv om varmebehandling av
foderblandningar.

Bulklagring av foder och bulktransporter av foder.

Provtagning av varje kundleverans. W
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INHEMSKA RAVAROR

Tillverkningen av foderravaror i Finland star under den inhemska salmonella
lagstiftningen, och 6vervakas av Livsmedelsverket. Tillverkarna analyserar bade
miljdprover och slutprodukten.

Hankkija gor en riskbeddmning pa inhemska ravaror och tillverkare, och gor pa
basen av den en egen analysplan for inhemska ravaror.

Pa basen av vara erfarenheter ar den storsta risken bland inhemska ravaror for
biprodukter fran spannmal, som t.ex. vetekli och havreskal

Ocksa inhemsk spannmal kan innehalla salmonella. Mycket sallan hittar vi
salmonella i sjalva spannmalet, men vi har flera ganger konstaterat salmonella i
dammfilter, for mottagningslinjer, som anvants bara for inhemskt spannmal. Vi
koper inte spannmal fran gardar som vi vet att har salmonella.

Hankkija har ett kvalitetsavtal med ve viktigaste inhemska ravaruleverantorerna
och gor kvalitetsrevisioner efter behov..
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IMPORTERADE RAVAROR

Provtagning och analys pa importerade riskravaror skall enligt lagstiftningen vara
minst 1 prov/50 ton.

Om ravaror saljs direkt till gardar utan varmebehandling skall provtagningen
vara minst 1/25 ton. For tillfallet importerar Hankkija inte riskravaror for
forsaljning direkt till gardarna.
Hankkija tar lite tatare prov vid import av proteinmjol och expeller, 1/50 ton i ett
externt laboratorie och dessutom 1/250 ton i Hankkijas eget laboratorie, som ar
godkant av Livsmedelsverket. Vi vantar in resultatet fran vardera laboratorierna
fore ravaran tillats tas ibruk.

Speciellt tillverkarna av importerade riskravaror valjs mycket noggrant med tanke
pa salmonellarisken. Tillverkarna ar i regel reviderade av oss och vi for en
kontinuerlig dialog med dem.
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VARMEBEHANDLING OCH KONTROLL AV TILLVERKNINGEN
AV FODERBLANDNINGAR

Alla foder tillverkade av Hankkija uppvarms till minst 81 °C.

Ett referensprov tas pa varje kundleverans vid utlastningen. Om det finns
sjal att misstanka salmonella i fodret kan referensprovet skickas till exempel
till Livsmedelsverket for analys.

Enligt var egenkontroll gor vi dessutom en del andra analyser pa
slutprodukten samt fran behallardamm fran produktbehallarna.

Det ar bast att ta i tra — men tillsvidare ar vi inte medvetna om ett enda fall
dar husdjursgardarna fatt salmonella fran foder tillverkade av Hankkija
(eller Finska Foder)
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HYGIEN PA FODERFABRIKERNA/ 1

Forordning om bedrivande av verksamhet inom foderbranschen innehaller
krav om stallen pa foderfabrikerna som skall kontrolleras for salmonella

varje vecka.

Forutom de har gors en plan upp pa ovriga punkter enligt en
riskbedomning. Dessa prov innehaller ocksa bl.a. prov tagna ute pa
fabriksgardarna.

Hankkija tar varje vecka 20-40 miljoprov/fabrik, pa arsniva 1000-2000
prov/fabrik

Utgangspunkten for oss pa Hankkija ar att om vi far in salmonella pa
fabriksomradet, sa vill vi hitta det sa fort som mojligt. De som tar proverna
vet detta och tar proverna fran stallen som ser mest kritiska ut.
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HYGIEN PA FODERFABRIKERNA / 2

Proverna fas pa analys samma dag (Abo) eller nasta dag (dvriga fabriker)
efter provtagningen. PCR resultatet ar klart foljande dag.

Vi reagerar alltid pa ett positivt PCR-resultat, vi vantar inte pa om det vaxer
pa petriskalarna, fore vi agerar.

Typiskt kan man hitta salmonella pa fabriksgardarna utomhus eller mojligen
| mottagningslinjernas dammfilter.

Foderfabrikerna ar torra, och inget vatten anvands for rengdring inomhus.
Detta betyder att en mdjlig salmonellabakterie inte kan foroka sig pa
foderfabriken (med undantag av mojliga kondensstallen vid
varmebehandlingen). Trots att salmonellan inte kan féroka sig, ar det viktigt
att bli av med alla bakterier sa fort som majligt.

Alla foder ar varmebehandlade och vi har ett strikt program for att
eliminera risken for aterkontamination.
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HYGIEN PA FODERFABRIKERNA / 3

Forutom provtagning, analys och varmebehandling ar foljande saker viktiga:

Skadedjursbekampning. Hankkija anvander externa specialister for detta, Vi
anvander fortfarande skadedjursbekampning med gift, eftersom var erfarenhet
ar den att det ar det mest effektiva.

Rengoring och forebyggande decinfiseringar. Fabrikerna har rengéringsprogram
och de mest kritiska stallena decinfiseras i férebyggande syfte kontinuerligt.

Enligt var erfarenhet ar de storsta salmonellariskerna pa foderfabriken:
Faglar — enligt var erfarenhet ar faglar en storre risk an gnagare.

Ravaror — forutom importerade ravaror bor ocksa risken for inhemska
beaktas.

Man kan inte analysera varje gram av en ravara, for da blir det inget
kvar — darfor ar det viktigt att ocksa varmebehandla fodren, samt
genom tillrackligt manga och frekventa analyser forsakra sig om att
det inte finns nan salmonella som kunde orsaka kontamination efter
varmebehandlingen.

2
Cultivating Value Hankk ﬁj@



TRANSPORTER

Hankkijas foder levereras med Moveres bilar. Inga andra tillverkares foder levereras
med dessa.

Vi har ett program for hur vi agerar om vi levererat foder till en gard som har
salmonella. Vi foljer detta program ocksa vid preliminart positivt resultat pa
gardarna, om vi far kainnedom om det.

Det tas miljoprov pa bilarna minst 6 ggr / ar och bilarna decinfiseras regelbundet
och alltid om de besokt en gard med salmonella.

Vid andra smittsamma sjukdomar agerar vi fran fall till fall. Men typiskt sa kor vi
ocksa i dessa fall sist till garden med sjukdom, varefter bilen decinfiseras.

Enligt uppgift fran ETT haller de pa att uppdatera sina instruktioner om
fodertransporter till salmonellagardar. Nar denna instruktion blir klar, kommer vi
att beakta den ocksa for vara transporter.

Pa gardarna ar det viktigt att foderlossningsplatsen ar sa ren som majligt, garna
asfalterad. Det ar ocksa bast om pafylliningen av silorna kan goras sa att chaufforen
inte behover ga in i gardens byggnader.
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IMPORTERADE FODERBLANDNINGAR

Storsta delen av vara svinfoder ar tillverkade pa vara egna fabriker i Finland.

Vi importerar dock vissa startfoder for smagrisar, mjolkersattning och vissa
gardsmineraler samt ekologiska foder.

FOor import har vi valt tillverkarna mycket noga och i regel har vi ocksa gjort
kvalitetsrevisioner pa deras fabriker.

Vi har ocksa siktat pa att paverka innehallet sa att riskravaror kan undvikas
(vi har t.ex ersatt sojamjol med sojaprotein)

Vi har en mycket strikt analys vid import (for smagrisfoder tar vi bl.a. en
analys / 2 ton foder).
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SALMONELLA-ANALYSER

Hankkija gor i sitt eget lab ca 12 000 salmonella-analyser per ar. Forutom
dessa gor vi drygt 5000 analyser i extrena laboratorier (framst importerade
ravaror). Dessutom gor analyserar Livsmedelsverket ravaror som kommer
utanfor EU samt tillverkningskontroll av vara foder.

Totalt gors det ca 20 000 salmonella-analyser per ar som beror Hankkijas
foderverksamhet.

Alla positiva prov (inklusive gaprdsprov) raporteras till Livsmedelsverket och

serotypas.
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SAMMANDRAG

Enligt var erfarenhet behdvs det en flerdubbel kontroll, for att kunna
garantera att fodren ar salmonellafria.
Ravarorna undersoks sa bra som mojligt och kops bara fran palitliga
leverantorer. Pa detta satt kan vi minimera risken fran ravarorna. En 100
% sakerhet skulle dock krava att varje 25 g undersodks — och da skulle
det inte bli kvar nanting ©
All foder varmebehandlas, vilket gbr att om det skulle finnas enstaka
salmonellabakterier i ravarorna sa dekontamineras de under
varmebehandlingen.

Forsakring om att det inte finns nan salmonella pa fabriken.

Tillrackligt manga och frekventa miljoprover —och att man snabbt
reagerar pa avvikelser.

Stad- och decinfiseringsprogram
Skadedjurskontroll samt kontroll av fagelpopulationen.

Kontroll avimportlager och transporter. Z
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