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REHU- JA RUOKINTAHYGIENIA SIKATILOILLA

LUENNON SISALTO:

1. Hyvan rehuhygienian edellytykset
2. Rehujen hankinta ja varastointi

3. Rehuvarastojen suojaus,
haittaelaintorjunta

4. Rehuvarastojen ja ruokintalaitteiden
puhtaanapito ja puhdistettavuus

5. Ruokinnan hygieniariskit
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REHU- JA RUOKINTAHYGIENIA SIKATILOILLA
1. HYVAN REHUHYGIENIAN EDELLYTYKSET

* Korkealaatuiset rehuraaka-aineet, jotka eivat sisalla
taudinaiheuttajia tai epapuhtauksia (esim. salmonella, hometoksiinit).
* Rehujen varastointi siten, etta ne sailyvat hyvin ja pysyvat puhtaina.

* Rehuvarastojen ja ruokintalaitteiden puhtaanapito, rehusiilojen
saannollinen puhdistus ja tyhjennys vanhasta rehusta.
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e Sakkitavara lavoilla haittaelaimilta
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2. REHUJEN HANKINTA JA VARASTOINTI

* Tuontirehut ja —rehuaineet hankitaan ETT:n positiivilistan

Krityksilté tai tutkitaan muutoin Suomessa salmonellan varalta ennen
ayttoon ottoa.

* Tuotantosopimuksessa saattaa olla muita ehtoja sikalassa kaytettaville

rehuille ja niiden hankinnalle (kaikki rehut positiivilistan yrityksilta, oman
rehuntuonnin rajoitukset, GMO —vapaa rehu).

Rehujen ja rehuraaka-aineiden sdilyvyys varastoinnin aikana ja vapaus rehun
mukana leviavista taudinaiheuttajista muodostaa perustan hyvalle
ruokintahygienialle.

Irtorehut tiiviissa, suljetuissa ja haittaeldaimilta suojatuissa

siiloissa, tayttoputket ja -halyttimet
ulkoseinalle.

suojatussa, siistissa varastossa.
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2. REHUJEN HANKINTA JA VARASTOINTI

V_i_Ilja_n varastointi tiiviissa, suljetuissa ja haittaelaimilta suojatuissa
siiloissa, kuljetuksissa puhdas kalusto ja kuormat peitettyina.

* Rehusiilojen tayttéputkien padt on syyta suojata ja rehusiilojen
alustat pitaa puhtaana rehuntahteista.

* Viljankuivaamon ja —varastojen haittaeldintorjunnasta huolehdittava
ympadri vuoden; tehostetusti loppukesalla ja syksylla. Kuivaamo
puhdistettava ennen puintien aloitusta. |

e Ostoviljan alkupera on syyta tuntea,
varminta on tarkastaa varastointiolosuhteet itse,
sopimusviljely viljan hankinnassa turvallisin
vaihtoehto.
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2. REHUJEN HANKINTA JA VARASTOINTI

Valmiiden rehujen ja rehukomponenttien varastokierto tulee
suunnitella siten, etta ne eivat ehdi pilaantua.

* Marat teollisuuden sivutuotteet liemiruokinnassa; .
kasittelematon hera sailyy muutamia paivia, tiivistetty hera tai
ohravalkuaisrehu noin kaksi viikkoa.

* Alkutuotantoasetus: rehuvarastot tulee merkita ja tilalla
tuotantoelainten ruokinnassa kaytettavista
rehuista tulee olla kirjanpito.

e Hyvat rehuvarastojen merkintatavat kotieladintiloilla
www.ett.fi / rehut / rehuvarastojen merkintajarjestelma
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HYVAT REHUVARASTOJEN MERKINNAN TOIMINTATAVAT / Opastemerkin malli

O O

REHUVARASTO

O O

Merkintd

Rehuvarastot merkitddn varastoalueen sijainnista ilmoittavalla opastemerkillé ja rehuvaraston tdsmédillisen paikan osoittavalla varastomerkillé. Opastemerkin
tarkoitus on ohjata rehutoimituksen suorittajaa varastoalueelle, jolla varastopaikat sijaitsevat. Opastemerkkié kdytetddn silloin, kun rehujen purkualueelta ei ole
ndkoyhteyttd rehuvarastoihin, esimerkiksi rehusiilojen ollessa tuotantorakennuksen sisdlld. Opastemerkkid voidaan kéyttdd myés ohjaamaan rehutoimittajan
liikkumista eldinten pitopaikan alueella.

Opastemerkkien sijoittaminen
Opastemerkki sijoitetaan 1500 mm — 3000 mm korkeudelle maan pinnasta. Sijaintipaikka on oltava sellainen, josta opastemerkki on helposti

ndhtdvissd ja josta opastemerkki parhaiten ohjaa rehun toimittajaa rehujen varastopaikkaan. Opastemerkki on suositeltavaa kiinnittdd niin, ettd
merkki kestéd tukevasti paikallaan varastopaikkojen kdytén ajan. Opastemerkkien kiinnityksessd voi kdyttdd kiinnityspaikasta riippuen esimerkiksi

ruuvikiinnitystd.
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2. REHUJEN HANKINTA JA VARASTOINTI

Rehun toimitus tilalle

* Rehuauton kulkureitti ei ristea tilan omien rehun- tai lannan
kuljetusreittien kanssa tuotantorakennusten laheisyydessa.

* Rehun purkupaikan tulee olla kovapohjainen, puhdas ja kuiva.

* Rehuauton kuljettaja ei mene sisaan elaintiloihin. Jos kuljettajan pitaa
mennad sisalle rehuvarastoon, on suositeltavaa levittaa rehuvaraston
lattialle esim. kuivadesinfektioainetta tai sammutettua kalkkia (SL 90).

* Rehun purkuletku pidetaan puhtaana ja paat suojattuina, ei vedella
pitkin maata. Suositus: tilalla oma rehuauton purkuletku.
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2. REHUJEN HANKINTA JA VARASTOINTI
Rehun toimitus tilalle, rahtisekoitus

* Rahtisekoittajan kayttama vilja ja muut rehukomponentit varastoidaan
tilalla tiiviissa, suljetuissa siiloissa.

* Rahtisekoittajan toiminta-alueen ja kulkureittien tilan alueella tulee
olla kovapohjaisia, puhtaita ja kuivia.

* Mikali esim. viljaa joudutaan
siirtamaan tilan omalla kalustolla,
tulee sen olla puhdas ja kuormat
on syyta peittaa.
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3. REHUVARASTOJEN SUOJAUS, HAITTAELAINTORJUNTA

e Rehut varastoidaan suojattuna kosteudelta ja suurilta
lampotilavaihteluilta tiiviissa, haittaelaimilta suojatuissa siiloissa tai

tasovarastoissa.

* Suunnitelmallinen haittaeldinten torjuta ja niiden esiintymisen
seuranta; edellytys ns. valvotuissa pito-olosuhteissa, joissa vapaus

trikiinitarkastuksista.
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3. REHUVARASTOJEN SUOJAUS,
HAITTAELAINTORJUNTA
Uusi tekniikka tuo uusia riskeja:

Varastokuivuri “salmonella-
inkubaattorina” ???
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JYRSIJATORJUNTASUUNNITELMA,
SYOTTILAATIKOIDEN SUOITTELUESIMERKKI

Lihasikala
®
Rehustamo
Olkivarasto .
Eteistila
. . Lammin varasto
Kylma varastotila ’
Y sakkirehuja ym.w d ¢
Porsastuotantosikala

. = Syottilaatikko tuotanto- / varastotiloissa tai ulkona

. = Syottilaatikko ullakkotilassa
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4. REHUVARASTOIJEN JA RUOKINTALAITTEIDEN
PUHTAANAPITO JA PUHDISTETTAVUUS

Rehusiilot ja rehuvarastot on syyta puhdistaa saannollisesti:
e Kuivien rehujen varastosiilot vahintaan kerran vuodessa (suositus).

* Markien rehujen varastosiilot aina, kun siilo on mennyt
tyhjaksi (suositus).

* Sakkitavaran tasovarastot pidetaan siisteind, ei ruokaa haittaeldimille,
puhdistus tarpeen mukaan useita kertoja vuodessa.
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4. REHUVARASTOIJEN JA RUOKINTALAITTEIDEN
PUHTAANAPITO JA PUHDISTETTAVUUS
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4. REHUVARASTOIJEN JA RUOKINTALAITTEIDEN
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5. RUOKINNAN HYGIENIARISKIT

Kuivaruokinta:

* Rehuun paasee varastointivaiheessa lintujen tai jyrsijoiden ulosteita tai jopa
kokonaisia jyrsijoita => salmonellariski.

* Rehu saattaa kostua siilossa [ampdtilavaihteluiden ja veden kondensoitumisen
takia, jolloin siilon seinamille jaa homehtuneita rehupaakkuja.

e Sakkirehut likaantuvat paalta lintujen tai jyrsijoiden ulosteilla tai kostuvat
varastointivaiheessa. :

* Rehuvarastoja ei tyhjenneta saannollisesti.
Irtorehusiilojen reunoille tai kulmauksiin
saattaa jaada hyvinkin vanhaa rehua.
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5. RUOKINNAN HYGIENIARISKIT

Liemiruokinta:

* Liemiruokinnassa kaytetaan happamia rehukomponentteja ja laitteistossa
tapahtuu maitohappokdymista. Matala pH/happamuus estaa rehun sailymiselle
ja elainten terveydelle haitallista bakteeritoimintaa.

* Rehun sekoitus- ja varastosailioiden tulee olla kuivassa ja lammitettavassa tilassa
seka mahdollisimman kosteustiiviita.

* Sekoitussailion kanteen ja rehukomponenttien alastuloputkiin saattaa kertya
isojakin kokkareita homehtunutta jauhopdlya; irrotessaan nama voivat

aiheuttaa suuriakin hairioita erityisesti tiineiden emakoiden ja vieroitettujen
porsaiden terveydelle.
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REHU- JA RUOKINTAHYGIENIA SIKATILOILLA
5. RUOKINNAN HYGIENIARISKIT

Liemiruokinta

* Liian korkea rehun lampotila (yli + 30 C) saattaa aiheuttaa rehun
Ellaantumlsta ja maittavuuden heikkenemista. Rehuputkistossa syntyy
aymista ja laitteiston toiminta hairiintyy.

* Rehuputkistoon jaanyt rehu pilaantuu nopeasti, joten
kayttamattomaksi jaava putkisto tulee aina pesta / huuhdella
puhtaaksi.
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REHU- JA RUOKINTAHYGIENIA SIKATILOILLA
5. RUOKINNAN HYGIENIARISKIT

Liemiruokinta

* Liemiruokintalaitteiston tulee olla rakennettu siten, etta sen puhdistus
on mahdollisimman helposti toteutettavissa myos osastokohtaisesti.
Venttiilien, liittimien ja hanojen tulee olla helposti puhdistettavia.




REHU- JA RUOKINTAHYGIENIA SIKATILOILLA

5. RUOKINNAN HYGIENIARISKIT

Liemiruokinta

* Jos liemiruokintajdarjestelmaan kuuluu rehun valmistukseen kaytettavan

veden varastosailido, on myds se syyta tarkastaa ja tarvittaessa puhdistaa
saannollisesti.

 Liemiruokintajarjestelman kivitasku / magneetti on syyta tarkastaa ja
puhdistaa saanndallisesti.
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5. RUOKINNAN HYGIENIARISKIT
Liemiruokinta

* Ruokintakaukalossa ei saa olla rehua enda puolen tunnin kuluttua
ruokinnasta, muutoin rehu alkaa pilaantua ja sita jaa syomatta.

* Ruokintakaukaloiden tulee olla ehjia ja helposti puhdistettavissa. Sikojen
ulostamista ruokintakaukaloihin voidaan ainakin rajoittaa
rakenneratkaisuin.

* Sioilla tulee koko ajan olla vapaasti saatavilla puhdasta, hyvalaatuista
juomavetta.
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5. RUOKINNAN HYGIENIARISKIT

Ruokintakaukaloiden puhdistettavuus



REHUYMPARISTONAYTTEIDEN OTTO
SALMONELLATILALLA




KITOS,
KYSYMYKSIA ?




